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MENU 23,50

Truite du vivier meuniere
Supréme de volaille, sauce aux cépes
o o0
Garniture 2 légumes
Riz, tomate & la provencgale, pomme vapeur,
pommes Pont Neuf, champignons a la provencale.

Glace
Supplément vin ou café : 1,50

MENU 29,00

Terrine de sanglier
Salade de tomates a la féta
Truite du vivier meuniere
R&ti de porce jus au thym
Garniture 2 légumes
Riz, tomate a la provengale, pomme vapeur,
pommes Pont Neuf, champignons a la provencale.
Glace ou sorbet
Fromage blanc au coulis de fruits rouges

Café
Supplément vin : 1,50

APERITIFS EN SUPPLEMENT : KIR, PASTIS,

Madame, Monsieur,

Nous avons le plaisir de vous proposer pour vos sorties de
club, le choix de cing menus. Vous pourrez étre servis dans
notre parc ombragé, au bord de l'eau, qui dispose de 120
places, ou bien dans notre véranda.

Nous vous demandons de nous prévenir 15 jours au para-
vant par courrier en mentionnant le nombre de personnes
et le menu, qui sera identique pour tout le groupe.

Cordialement.

MENU 34,00

Croustade de moules et crevettes
Terrine de sanglier
Salade composée facon Nigoise
Papeton d’aubergines
Supréme de volaille, sauce aux cepes
Civet de porcelet a l'avignonnaise
Sauté de lapin aux herbes de la garrigue
Truite du vivier meuniere
Garniture 2 [égumes
Riz, tomate a la provencale, pomme vapeur,
pommes Pont Neuf, champignons a la provengale.
Creme au caramel
Glace ou sorbet
Patisserie

Café

Vin de pays rouge et rosé a volonté

MENU 37,00

Entrée, poisson ou viande,
fromage § dessert

MENU 42,50

Entrée, poisson, viande,
fromage § dessert

Rillette de canard du chef
Croustade de moules et crevettes
Carpaccio de jambon cru au chévre
Salade gourmande
Saumon mariné a lhuile d’olive et citron
e o o0
Truite du vivier meuniére ou amandes
Pavé de saumon a l'anis et au cerfeuil
Loup entier a la plancha
e 0 °
Gigot d’'agneau a lail doux
Supréme de volaille, sauce aux cepes
Civet de porcelet a l'avignonnaise
e o o0
Garniture 2 [égumes au choix
Riz, tomate a la provencale, haricots verts
pommes Pont Neuf, pomme vapeur,
champignons & la provencale.

e 06 °

Assiette de fromages

Délice au Chocolat Patisserie
Glace ou sorbet
Omelette norvégienne

Café

Vin de pays rouge et roseé a volonté

MARTINI & APERITIF MAISON 3,50 - TARIFS EN EUROS / SERVICE & COUVERTS COMPRIS




